
学校法人濱名山手学院
創立100周年記念事業寄付金

返礼品のご案内
この度は、本法人に寄付を頂き、誠にありがとうございました。

法人設立100周年記念事業寄付金では、寄付者の皆さまに本法人の地域貢献活動の一端を
知っていただくきっかけとして、返礼品をご用意しました。

ぜひ、本法人が連携協定を締結している自治体や企業が誇る特産品を
楽しんでお選びいただけると幸甚です。

お問い合わせ先

関西国際大学 尼崎キャンパス 経理課
〒661-0976 兵庫県尼崎市潮江1丁目3番23号
電話：06-6496-4349 / メール： keirika@kuins.ac.jp

返礼品受領の流れ

①選択可能コース・件数の確認
・1万円以上3万円未満
・3万円以上5万円未満
・5万円以上10万円未満

②返礼品を決定
裏面の返礼品より、希望の商品をお選びください。

③申し込み
Googleフォームかメールで、お申込み頂きます。
なお、お預かりした個人情報は、返礼品の発送にのみ活用いたします。

④返礼品の受領
お申込みから数日～３週間程度（お申込み日により異なる）でお手元に届きます。

連携協定先の特産品・卒業生作品から、厳選した商品をお届けいたします。

Aコースより1品お選びください
Aコース又はBコースより1品お選びください
Aコース又はBコースより1品、Cコースより1品の計2品お選びください

→
→
→
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Ａコース （ご寄付の金額 1万円以上3万円未満）

Ｂコース（ご寄付の金額３万円以上５万円未満）

連携協定先：丹波市
商品番号①「赤飯の素」

連携協定先：三木市・養父市
商品番号②「山田錦純米酢・吉川（よかわ）」

2016年より地域活性化活動で連携
している、丹波市の自治会法人「ゆ
めの樹 野上野（のこの）より、地
元の食材を活用し、お祝いの文化を
取り戻したいという思いがこもった
「五つ星ひょうご」認定商品。

三木市吉川町の山田錦を原料に使用
した純米酢。経営学部の学生が販促
プロジェクトを展開、活動が近畿経
産局主催「知的財産アイデア学生コ

ンテスト」で敢闘賞を獲得。

連携協定（予定）先：養父市
商品番号③「山椒セット」

養父市の特産物である朝倉山椒。
爽やかな風味と自然な色を残し
たフリーズドライの粉山椒・山
椒塩のセット。3ｇ×各一袋

オリジナルの淡路島産フルーツ玉ねぎ
をバターで炒めて、フリーズドライ
スープに仕上げた、オニオンスープ。
ブランド玉ねぎの甘みとコクが楽しめ
ます。（7g×8食セット）

連携協定先：南あわじ市

商品番号④「淡路島朝のオニオンスープ」

関西国際大学 連携協定中（及び準備中）の自治体 （2024年4月1日現在）

Cコース（ご寄付の金額5万円以上10万円未満）

連携協定先：丹波市
商品番号⑤「丹波黒豆トリオ」

黒豆ピーミックス・黒豆ごはんの素
黒豆かりんとう 各1個

丹波黒豆の産地として有名な丹波市で
素材を生かして開発された黒豆加工品
から人気の３種をセット。
丹波黒豆を存分にお楽しみください。

連携協定先：ホテルヴィスキオ尼崎：
商品番号⑧「ホテルレストランお食事券」

ホテル内レストランお食事券
5,000円分

ハローキティを取り込んだ宿
泊プランが人気のJR尼崎すぐ
のホテル。地元に愛されるホ
テル内レストランのお食事券。

卒業生：伝統工芸士 東 福太郎（家具のあづま）
商品番号⑥「桐の手鏡」

桐の材木屋に生まれ、祖父、父の
背中を見て育つ。
関西国際大学を2004年卒業後、
同年京都伝統工芸専門学校に入学。
京の名工の内藤邦氏の元、
京都の指物の伝統技術を学ぶ。
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2005年11月 包括連携協定締結三木市

2015年3月 連携協力に関する協定締結
2020年3月 包括連携協定締結

丹波市

2021年1月 包括連携協定締結尼崎市

2022年11月 観光振興・地域活性化の連携協定締結南あわじ市

神戸市 2022年11月 包括連携連携協定締結

協定準備中

連携協定（予定）先：養父市
商品番号⑦「蛇紋米３種食べ比べ」

こしひかり、きたひかり
ミルキークイーン 各2kg

「幻の米」と呼ばれ、大粒
でふっくらとして、粘り強
く甘みがしっかりしており、
冷めてもおいしいお米です。


